Porc

Roti de Porc au Foie Gras .........cou... 24.90€/kg
Filet Mignon au Chévre-Miel........... 25.00€/kg
Roti de Boeuf Rumsteak.......oeeenneee. 33.90€/kg
Piéce a Fondue 33.90€/kg
Tournedos Cceur de Faux filet.......... 41.90€/kg
Tournedos filet 46.90€/kg
Velaille

Melon de cuisse de Dinde (farce a
tomate, tomate et poitrine fumée)....... 22.90€/kg

Paupiette de Volaille ........ccoovereerennne 22.90€/kg
Roti de Pintade Forestiére.........co.e... 26.90€/kg
Roti de Canard a 1'Orange ............... 27.90€/kg
Caille farcie 3.50€/Piéce
Veau

Roti de Veau au Foie Gras................ 35.90€/kg
Roti de Veau Orloff

(emmental,/bacon, jambon de pays)... 32.90€/kg

Plateau Raclette a pantagen
Bacon Fromage Raclette
Rosette Morbier

Jambon sec
Jambon cuit supérieur

Coppa

Plateau 2 personnes ..............eeesee 18.90€
Plateau 4 personnes ...........c.ceeee. 36.90€
Plateau 6 personnes ...............cues 54.90€

DATES LIMITES POUR VOS COMMANDES

NOEL : VENDREDI 19 DECEMBRE 2025
NOUVEL AN : VENDREDI 26 DECEMBRE 2025

Acompte a la commande de 30%
Horaires et ouvertures du magasin :
¢ 24 Décembre : de 8h00 a 17h00
¢ 25 Décembre : fermé
+ 31 Décembre : de 8h00 a 17h00

¢ ler Janvier : fermé

+ Fermeture du magasin du
Lundi 5 au jeudi 8 janvier inclus

Proxi

BOUCHER TRAITEUR
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Avant un repas festif, comptez 3 - 4 pieces / personne
Gougere a ’Emmental

Pita Saumon fumé et Fromage frais

Verrine Perles de la Mer Crevette

Mini Burger Foie Gras confit d’Oignons

Mini St Jacques cuisinée a la Bretonne (+0.50€)

Tarif Unique

o | 2 DIETES Lo 3.40€
QR T T 5.05€
CN T RS, e 6.50€
5. piécess. . mm BTN 8.00€

Entnées Froides (la poal) *

Tatin de Foie Gras et

Pommes CarameéliS€es .......ceereeneeerenneecerennnes 6.90€
Délice Nordique au Saumon .........ccceeeeecenee 7.50€
Assiette Terre et Mer

(Saumon fumé et Foie gras).....ccceeeeececssccsnnnnens 9.80€
Lobe de Foie Gras de Canard Entier
(d80penvinon).... .o 49.95€

Entnées Chaudes (La pant)

Bouchée a la Reine.............cceeeeuueeeicnnneennne. 5.90€
Coquille Saint Jacques a la Normande....... 7.50€
Cocotte Escargots Champignons ................ 8.50€

Poissens Cuisinés (la partt)

Dos de Cabilland sauce beurre blanc .......... 8.90€
Pavé de Saumon sauce beurre blanc........... 8.90€
.

vmc‘d&inw(mW)

Fondant de Poulet farci aux

Herbes ...ceeeeeeeeeeennceenenntecdenncbeeeatibededse 7 50€
Cuisse de Canard confite ,
sauce Foie Gras ........... (SRR T, L T 9 90€
Demi Supréme de Chapon | \

sauce brune a la Biéere de Noél........ 11 90€

Souris d’Agneau au jus de Thym.. 13.90€

Accompagnements (la pol)

Fagots de Haricots verts x 2 ............ 1.70€
Gratin Dauphinois ........eeeeeeeeecennens 2.00€
Purée de Patate Douce.........ceeueeeenees 2.00€
Pomme de Terre Grenaille ............. 2.20€
RISOtt0 FOrestier.....ceeeeeeeeeeceenecennnns 2.50€
Qessents (la poutt)

Charlottine Vanille Fruits Rouges... 3.80€
Saint Honoreé revisité .......cc..ceeeeeeee. 3.80€

Précieux Chocolat Ceeur Caramel... 3.80€
Biiche de Noél individuelle
(Maison Pilet a Fresnay en Retz)
Saveur Chocolat Cacahuéte ....... 5.00€
Saveur Fruits Rouges Citron...... 5.00€

Menus
Menwu n°1 & 19.90€

Délice Nordique au Saumon

Fondant de Poulet farci aux Herbes
Gratin Dauphinois

Tourbillon de Fruits Rouges Spéculos

Menu n°2 a 22.90€ T

Coquille Saint Jacques _—— -

| =
Cuisse de Canard Confite _—— — A7
sauce Foie Gras ~ _—— _~ I/

Risotto Forestier /:\/;?/'*7/ = /|

Précieux Chocolat Ceeur Caramel— /

Menu a3 2 299557 /4

Assiette Terre et Mer

Demi Supréme de Chapon
sauce brune a la Biére de Noél
Gratin Dauphinois
Fagot de Haricots Verts

Trio Gourmand 4
(Mousse au Chocolat, Financier, Tropézienne)

Menu Enpant a 10.96€ \\
Navette Rosette \ \\\

Ourson Jambon Fromage =

Sapin de Mousse au Chocolat — f/;;; —

+ 1 Surprise L

N



